


Bei Fragen zur Verträglichkeit der Speisen und Getränke für Allergiker  

wenden Sie sich bitte an unser Servicepersonal.

Der AbenD 

   

Drei König Menü

Tischweise serviert

3 Gänge:     52,00 €

4 Gänge:     59,00 €

5 Gänge:      69,00 €

Vorspeisen

 
 

   

grünzeug und eingelegtes 
aus der Gärtnerei Hoch-Reinhard

10,50 €

salade niçoise  
mit Thunfischfilet

25,00 €

suppe der saison 

8,50 €

   

Unsere Fisch- und Tagesspezialitäten  
finden sie auf unserer schiefertafel



Der AbenD 

HAUpTgänge

 
 

   

paniertes Kalbsschnitzel  
Kartoffel-Gurken-Salat

26,00 €

Kalbskotelett 
mit frischen Pfifferlingen  

und Blumenkohl 

35,00  I  69,00 €

Käse I DesserT

 
 

   

rohmilchkäse  
Marc Schell I Au Bouton d’Or Mulhouse

klein: 7,00 €  I  groß: 14,00 €

Auswahl von hausgemachten sorbets  
und Cremeeis

je Kugel 3,00 €

schmand-Tarte, Himbeer-sorbet, pistazien

10,50 €



Heiss

espresso 1   2,80

espresso Macchiato 1, 4   3,20

espresso Coretto 1   6,50

espresso Doppio 1   5,60

Milchkaffee 1, 4   4,00

Cappucino 1, 4   4,00

Kaffee 1    3,20

Tee AuS Benny’S LAden 

Assam   5,50

Darjeeling   5,50

Weißer Jasmin   5,50

pfefferminztee 1   5,50

Japanischer grüntee 1   5,50

KAlT

Tafelwasser I mit Kohlensäure I aus der Karaffe 0,2 l 2,00

0,5 l  3,20

lieler schlossbrunnen Vital  0,5 l 4,50

0,75 l 6,50

Still  0,5 l 4,50

0,75 l 6,50

sanbitter 2  0,2 l 4,70

sprite  0,2 l 3,50

Tonic Water I Thomas Henry  0,2 l 4,50

1  Koffein-, Teeinhaltig     2  mit Farbstoff     3  chininhaltig     4  Milch/Laktose     5  enthält Sulfite



säFTe

bio-orangensaft I frisch gepresst   0,2 l 6,50

OBSTHOF ReiSinGeR I WAcHAu  

Marillensaft   0,1 l 4,50

Williamsbirne   0,1 l 3,80

Johannisbeere   0,1 l 3,80

Apfelsaft Cox orange   0,1 l 3,80

Johannisbeer- I Apfelsaft-schorle  0,2 l 2,90

0,4 l 5,90

bier

Fürstenberg pils   0,1 l 2,20

0,3 l 3,70

Fürstenberg Hefeweizen   0,3 l 3,70

Fürstenberg alkoholfrei   0,33 l 3,70

paulaner alkoholfrei   0,33 l 4,50

AperiTiF

Drei König Aperitif 5   0,1 l 8,80

Aperol spritz 2   4 cl 8,00

Campari soda 2   4 cl 6,50

Campari orange 2   4 cl 8,00

Cynar 3  4 cl 6,50

belsazar «schwarzwald Martini» Dry  4 cl 7,50

White  4 cl 7,50

rosé  4 cl 7,50

red  4 cl 7,50

Averna   4 cl 6,50

pernod   4 cl 6,50

gin Tonic I Monkey 47 I Tonic: Thomas Henry  4 cl 10,50



5  enthalten Sulfite

seKTe I spUMAnTe 5 

pinot & Chardonnay I extra Brut I Weingut Hermann dörflinger  0,1 l 8,80

0,75 l  58,00

FRAnciAcORTA

Cuvée prestige I ca’ del Bosco  0,1 l 9,70

0,375 l 34,00

0,75 l 65,00

Dosago Zero I ca’ del Bosco  0,75 l  78,00

rosé I ca’ del Bosco  0,75 l  98,00

Anna Maria Clementi I ca’ del Bosco 2002  0,75 l  150,00

pinot noir I Zero dosage I ca’ del Bosco 2005  0,75 l  180,00

bellavista pas operé I Vintage 2009  0,75 l  125,00

bellavista pas operé I Vintage 2009 I Magnum  1,5 l  287,00

CHAMpAgner 5

special Cuvée I Brut I Bollinger  0,375 l  51,00

0,75 l  98,00

1,5 l  210,00

rosé I Bollinger  0,75 l  120,00

rose I nicolas Feuillatte  0,75 l  98,00

palmes d’or brut 2004 I nicolas Feuillatte  0,75 l  185,00



oFFene Weine 

WeissWeine 5

gutedel I Weingut Hermann dörflinger I Müllheim  0,2 l 4,50

0,5 l 11,00

im Vierteleglas 0,25 l 5,50

Chardonnay I Kabinett I Weingut Hermann dörflinger I Müllheim  0,2 l 9,50

0,5 l 23,80

Weißburgunder Classic I Gumphof I Südtirol  0,2 l 8,80

0,5 l 23,00

grauburgunder I Kabinett I Weingut Karlheinz Ruser I Tüllingen  0,2 l 8,80

0,5 l 23,00

roTWeine 5

spätburgunder I Weingut Hermann dörflinger I Müllheim  0,2 l 8,20

0,5 l 22,00

im Vierteleglas 0,25 l 11,00

spätburgunder I Weingut Hanspeter Ziereisen I efringen-Kirchen  0,2 l 8,20

0,5 l 22,00

im Vierteleglas 0,25 l 11,00

Chianti Classico I castellare I Toscana  0,2 l 8,40

0,5 l 22,00

nebbiolo I Matteo Ascheri I Piemont  0,2 l 9,70

0,5 l 24,00

l’Avvocata I Barbera d’Asti I dOc I Piero coppo I Piemont  0,2 l 9,00

0,5 l 22,50

DesserTWeine 5

Heger scheurebe I Kabinett I ihringen I Winklerberg  0,1 l 7,00

rosenmuskateller I Weingut Ansitz Waldgries I Bozen  5 cl 9,00

Capofaro salina Malvasia I Sizilien  5 cl 9,00



BASLeR STRASSe 169 
d-79539 LöRRAcH

TeL. 07621 42 58 333 I FAx 07621 42 45 301 
info@restaurant-dreikoenig.de

inhaber: Konrad Winzer

öFFnUngsZeiTen
 

DiensTAg bis sAMsTAg 
12.00 bis 14.00 uhr und 18.00 bis 24.00 uhr

sonnTAg & MonTAg
Geschlossen 

WArMe KüCHe 
 

DiensTAg bis sAMsTAg 
12.00 bis 14.00 uhr und 18.00 bis 21.30 uhr

unsere Produzenten: 

bioland Hoch-reinhard, Fischingen I Salat, Gemüse, Obst

landmetzgerei senn, eimeldingen I Fleisch

südfisch I Fisch

resTAUrAnT Drei König


